
متخصصان شرکت ویرا مدار صنعت شریف با بهره گیری  از فناوری 
تولید یون اقدام  به ساخت دستگاه آیونایزر ویژه ی یخچال فریزرها به 
منظور بهبود کیفیت و ماندگاری مواد غذایی در یخچال نموده اند. از 
دیگر مزایای آیونایزر می توان به از بین بردن بوی نامطبوع  موجود  در 
فضای  یخچال که  از تلفیق  بوی مواد غذایی مختلف  و یا  برخی از 

مواد غذایی خام ناشی می شود، اشاره نمود. 

۱. حفظ  طروات و تازگی مواد غذایی 
۲. ممانعت از رشد قارچ ها و کپک ها 
۳. دارای خاصیت آنتی باکتریال  

۴. حذف بوی نامطبوع 
۵. بهبود  ماندگاری مواد غذایی و در 

نتیجه دور ریز کم تر 
۶.  مصرف انرژی بسیار پایین (کم تر از .  مصرف انرژی بسیار پایین (کم تر از 

نیم وات) 

 یون ها  در اثر  برخورد با  میکروارگانیسم های مضر چون  ویروس ها، 
میکروب ها و کپک ها  با غشای خارجی آن ها واکنش  داده  و سبب  
از بین رفتن آن ها می گردند. در طی این فرآیند بوی نامطبوع ناشی از 
این  میکروارگانیسم ها  نیز  از بین می رود. بنابراین  محیطی سرشار از 
تازگی و  استریل جهت حفظ  ساختار  طبیعی مواد غذایی  به  وجود 

می  آید. 

با کمی جستجو با نام شرکت های معتبری چون سامسونگ، ال جی، 
شارپ و بکو برخورد می کنیم که از این تکنولوژی در راستای بهبود 

تجربه ی مصرف کنندگان خود بهره گرفته اند. 

آیونایزر ویرا 

به نسل جدید یخچال فریزرها با 
تکنولوژی یون خوش آمدید. 

 میوه ها  در  یخچال شما  طراوت خود  را  به سرعت از 
دست می دهند؟ 

آیا برخی از مواد غذایی چون رب سریع کپک می زند؟ 
هنگام نوشیدن آب با مشکل استشمام بوی نامطبوع 

رو به رو هستید؟ 
مایلید فضای یخچال شما به دور از هرگونه میکروب و 

ویروس باشد؟ 

آیونایزر ویرا 

فناوری تولید یون چگونه عمل می کند؟ 

چه شرکت هایی از این فناوری استفاده می کنند؟  

مزایای استفاده از آیونایزر 

ویرا مدار صنعت شریف 



مشخصات دستگاه 

به  منظور بررسی  عملکرد آیونایزر  ویرا، تست  آنتی باکتریال  توسط 
آزمایشگاه زیست محصول  پرشین بر  روی آیونایزر صورت گرفته و 
عملکرد آیونایزر در  این زمینه مورد تأیید قرار گرفته است.  همچنین 
تست متالوژی بر روی این محصول توسط مرکز پژوهش رازی انجام 
شده و  استاندارد  ISO/IEC17025  توسط این مرکز کسب  شده 

است. 

مشخصات دستگاه در جدول زیر آورده شده است و همانگونه که 
ذکر شد  توان  مصرفی آیونایزر  بسیار  پایین بوده و از  نظر مصرف 

انرژی مقرون به صرفه می باشد. 

همانگونه که در تصویر بالا دیده می شود، دستگاه آیونایزر بر روی 
میکروارگانیسم های  مضر همچون  باکتری ها تأثیر  داشته  و  سبب 
کاهش آن ها به  شکل چشمگیری می شود که  این مسأله  در حفظ 

سلامتی و ماندگاری مواد غذایی حائز اهمیت است. 

تأیید عملکرد دستگاه 
www.vmss.ir

گروه صنعتی ویرا مدار صنعت شریف 
طراحی و تولید  

بردهای الکترونیکی در صنعت و لوازم خانگی 

info@vmss.ir

0933 4949745
021-44902079

همانگونه در که  تصویر بالا مشاهده می شود، آیونایزر ویرا  در  مقابل 
خوردگی کاملاً مقاوم بوده و توانسته  است موفق به دریافت استاندارد 

ISO/IEC17025 شود. 
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